
•  เนื้ออกไกบด

•  แปงมันฮองกง

•  รสดีเมนู แกงจืด

•  ทาคูมิ อายิ
®
 โชยุญี่ปุน

•  แครอท

•  ผักชี

•  น้ำมันงาจีน 

ไกสับกระบอกไมไผ
สินคาของเรา
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RosDee menu

Clear Soup with Vegetable

ทาคูมิ อาย®ิ

โชยุญี่ปุน

Takumi Aji®

Shoyu I Pun

สวนผสม

วิธีทำ

1. ใสเนื้ออกไกบด แปงมันฮองกง รสดีเมนู แกงจืด ทาคูมิ อายิ
®
 โชยุญี่ปุน น้ำมันงาจีน แครอท 

   tและผักชีลงไปในเคร�องปน

2. ปนนานประมาณ 2 นาที จนวัตถุดิบละเอียดและเขากัน

3. นำใส ในภาชนะที่เตรียมไว พรอมเสิรฟ

คำแนะนำ

หลังจากหมักแลวควรเก็บใส ในภาชนะบรรจุปดสนิท หากเก็บที่อุณหภูมิ 1-5°C ควรใชภายใน 2 วัน


